Partyservice-Angebotskatalog

Fiir Beratung und Auftragsannahme stehen Ifinen unsere Mitarbeiter gern zur Verfiigung.

Alle Preise derzeit unter Vorbehalt!

Alle Preise fiir Speisen enthalten 7% Mwst, Getrinke enthalten 19 % Mwst.
Die Mwst. fiir Serviceleistungen folgt der Hauptsache
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Vorsuppen

inkl.7% Mwst

Klare Kraftbriihe mit Gemiise und Eierstich 4,10 €
0,251

Cremesuppe nach Ihrer Wahl 4,50 €
0,251

Foto: Kiirbis-Ingwer-Suppe

Gemiise-Beilagen

verschiedene Gemiisesorten pro Portion 3,10 €
(Ausnahme: saisonbezogene Sorten)

Sdttigungsbeilagen

Kartoffeln, Reis, Kartoffelpiiree u. a. pro Portion 3,00 €

MDessert

Obstsalat 4,20 €
Fruchtgriitze mit Vanillesofle 3,90 €
Fruchtgriitze mit Vanille-Mascarpone 4,00 €

Tiramisu (ab 5 Portionen)
u.v.m.

4,30 €

Weingelee mit versteckter Obstsalat, Fruchtgriitze Obstsalat, Limettencreme, Tiramisu
Mascarpone-Creme




Unser Angebot aus der warmen Kjiche

Fleischeinsatz ca. 200g Rohgewicht

Alle Preise auf Anfrage
Sahnegeschnetzeltes
Roulade ,,Hausfrauen-Art* in Sahnesauce
Rinderbraten aus falscher Lende
Schweinekrustenbraten (aus Kamm)
Hirschkeule in Rotweinsofle
Entenbrust in Orangensofie
Mini-Entenkeule in Orangensofle
Putenrollbraten in Sahnesof3e
Fischroulade auf Spinat

Rindergeschnetzeltes ,,Stroganoff*

Bitte wihlen Sie Thre Beilagen aus unserem Séttigungs- und Gemiisebeilagen-Angebot.
Gern beraten wir Sie auch hierzu.

Auf Anfrage fertigen wir Ihnen auch gern andere Speisen Ihrer Wahl.



Sehr geehirte Kunden,

die auf den folgenden Seiten dargestellten Abbildungen bieten einen Ausschnitt unseres umfangreichen
Sortiments, welches sich durch individuelle Kreativitit unserer Koche auszeichnet.

Kalte Platten

inkl.7% Mwst

Bunte Platte Preis pro Person: 7,90 €

gekochter Schinken
roher Schinken
Salami
Schweinezunge
Delikatess-Kasseler
Schweinebraten
Schnittkase

gefiillte Eihélften
Butter

Foto 4 Personen

Thiiringer Platte Preis pro Person: 7,90 €

gerducherte Bratwurst
Bauernsiilze

verschiedene Schinkensorten
Thiiringer Rotwurst
Hausmacher-Leberwurst
Hackballchen

Foto 6 Personen

Aufschnittvariation Preis pro Person: 8,00 €

Schweinebraten
Schweinezunge
Delikatess-Kasseler
roher Schinken
gekochter Schinken
Pasteten

Salami

Butter

Foto: 4 Personen



Kaseplatte Preis pro Person:

Kase-Salami-Platte

Foto: 4 Personen

Kinderplatte “Pfiffikus” Preis pro Person:

inkl.7% Mwst

8,10 €

verschiedene Sorten
Schnittkéise

Frischkése

Weichkisesorten

Camembert

Butter

8,40 €

verschiedene Sorten
Schnittkase
verschiedene Sorten
Salami
Weichkisesorten
Camembert

Butter

6,20 €

Grillwiirstchen
Hahnchenfigurensnacks
Hackballchen

Obst der Saison als
Garnitur
kindgeméBe Dekoration



inkl.7% Mwst

Fischvariation I Preis pro Person: 7,90 €

Matjesfilet
Lachsscheiben
Tunfisch
Olsardinen

Fisch in Sahnesauce
Réauchermakrele

Foto: 4 Personen

Fischvariation I1 Preis pro Person: 9,90 €

Rauchermakrele
Heilbutt
Lachsscheiben
Olsardinen u.d.

Graved Lachs Preis pro Person: 8,90 €

mit Honig-Dill-Sof3e




Buffetplatte
“Fiir die kleine Runde*

Schinken-Braten-Platte

iten—Lust -

7/
Foto 4 Personen

Schinken-Braten-Platte ,,Extra®

Preis pro Person:

Preis pro Person:

inkl.7% Mwst

13,40 €

Schweinebraten
Salami

gekochter Schinken

roher Schinken

Kasseler

Butterkise

Réucherkise

verschiedene
Weichkisesorten

Réuchermakrele
Réaucherlachs

u.a.
Butter

8,30 €

Kochschinken
Schinkenbraten
Schweinebraten
Savoyer Schinken
Roastbeef
Kasseler

Salami
Lachsfleisch
Butter

10,40 €

Kochschinken
Schinkenbraten
Schweinebraten
Savoyer Schinken
Roastbeef

Kasseler

Salami

Lachsfleisch
Hiahnchenkeulen
Schweinemedaillons

Butter



Hippchen / Brotchen / Schnittchen

inkl.7% Mwst

halbe belegte Schnitte,
attraktiv garniert
2,40 € / Stck.
halbes Brotchen,
hell
attraktiv garniert
2,40 €/ Stck.
Mettbrotchen
3,70 €/ Stcek.
halbes Brotchen,
dunkel
attraktiv garniert
2,70 €/ Stck.
Baguettehippchen
attraktiv garniert
2,60 €/ Stck.

Baguettehippchen Variante 11

mit Ei und Kaviar, Roastbeef
Réaucherlachs

3,10 €/ Stck.



Sd[dte - Preis je 100 g —

Kartoffelsalat mit Wurst

Bunter Nudelsalat ,,Nach Art des Hauses*
ohne Mayonnaise

Eiersalat

Schweizer Wurstsalat (Kise, Porree)
Waurstsalat

Heringssalat

Gefliigelsalat

Rindfleischsalat

Kiase-Salami-Salat

Broccoli-Schinken-Salat
Party-Salat (Wurst, Apfel, Gurke)

Ungarischer Wurstsalat (Kiise, Paprika,
Tomatenmark)

Gemiisesalate mit Dressing oder saurer
Sahne (Gemiiseangebot ist saisonbezogen)

inkl.7% Mwst

3,30 €

3,30 €
3,30 €
3,30 €
3,30 €
3,40 €
3,40 €
3,40 €
3,30 €

3,00 €
3,30 €

3,30 €

2,80 €




Sd[dte - Preis je 100 g —

inkl.7% Mwst

Tomaten-Mozzarella 3,00 €
Schichtsalat 3,70 €
Griechischer Salat 3,30 €
Brotsalat ital. Art ab 500 g 3,70 €
Antipasti-Platte ab 500 g 6,00 €
Linsensalat im Glas (/50 g) 4,50 € /Glas

u.v.a. auf Anfrage und saisonal bedingt.

Tomate-Mozzarella-Salat oder -Teller

Feldsalat mit Granatapfel und Niissen
(Mindestabnahme 800g)

Eisberg mit Melone und Mango
(Mindestabnahme 800g)

Antipasti-Platte
Bunter Linsensalat (Mindestabnahme 500g)
im Glas




Klassisches Buffet

Schinken-Braten

Kase
Fisch
Feinkostsalate
Gemiisesalate
Obstschale
Buttertraube

Brot (verschiedene Sorten)

ohne Warmanteil
2090

Preis pro Person (ab 15 Personen) 23,00 € (ink1.7% Mwst)
Preis pro Person (ab 10 Personen) 24,00 € (ink1.7% Mwst)

mit Warmanteil

2100

Kesselgulasch oder Soljanka
Héhnchenkeulen
Hackbéllchen
Steak mit Champignons oder Rostbritl mit Zwiebeln

Kartoffelgratin

Preis pro Person (ab 15 Personen) 24,50 € (inkl.7% Mwst)
Preis pro Person (ab 10 Personen) 25,50 € (inkl.7% Mwst)



Thiiringer Spezialititenbuffet
Thiiringer Wurst- und Schinken-Braten-sortiment

Schweinebauch
Hackballchen
Fett-Topf
Késeplatte

Heringssalat, Wurstsalat,
Eiersalat
Saures Gemiise
Frische Gemiisesalate

Buttertraube

Partybrotchen, Laugenbrezeln, Brot (verschiedene Sorten)

ohne Warmanteil

2095

Preis pro Person (ab 15 Personen) 23,80 € (inkl.7% Mwst)
Preis pro Person (ab 10 Personen) 24,80 € (inki.7% Mwst)

mit Warmanteil

2092
Gulaschsuppe
Spanferkelrollbraten
Mutzbraten mit Sauerkraut
Rostbritl
Kartoffelsalat

Preis pro Person (ab 15 Personen) 24,80 € (inkl.7% Mwst)
Preis pro Person (ab 10 Personen) 25,80 € (ink1.7% Mwst)



Italienisches Buffet I

Frische Tomatensuppe
mit Sahne und Basilikum

Saltimbocca
(gefiillte Steaks mit Salbei und Schinken)

Griine Bandnudeln mit Lachssahnesof3e
Tortellini mit Gorgonzolasof3e

Rissotto mit frischen Champignons 74

Tomaten-Mozzarellasalat
Eisberg-Erdbeersalat mit Mandeln
Schinkenplatte mit Melone
Kése-Salami-Platte

Hahnchenteilchen in Lauch-Sahnesof3e

verschiedene Baguette

Butter

Auf Wunsch sind Pasta und Sofen gegen einen eventuell geringen Aufpreis austauschbar.

Preis pro Person (ab 15 Personen) 25,00 € (inkl.7% Mwst)
Preis pro Person (ab 10 Personen) 26,00 € (inkl.7% Mwst)



Italienisches Buffet I1

Warmanteil

Saltimbocca
(gefiillte Steaks mit Salbei und Schinken)

Spaghetti in
Krauter-Koblauchbutter geschwenkt

mit Garnelen

versch. Pasti

..........

Sauce: Carbonara (Schinken-Kése)
Bolognese
Tomaten-Basilikum, scharf

gebackene Hiahnchenbrust im Parmesan-Mantel
auf Gemdiise

Kaltanteil

Schinkenplatte mit Melone
Kése-Salami-Platte
Tomate-Mozzarella-Platte

Antipasti-Platte
Bruschetta-Schnittchen
verschiedene Baguette
Tiramisu oder Panna Cotta

Butter

Preis pro Person (ab 15 Personen) 28,00 € (inkl.7% Mwst)
Preis pro Person (ab 10 Personen) 30,00 € (inkl.7% Mwst)



Exclusives Buffet

Schinken-Braten-Platte
Kaseplatte
Fischplatte

Feinkostsalate
Gemiusesalate

Obstplatte

gefiillte Eier

gefiillte Roastbeef — und
Schinkenrollchen
Hahnchenkeulen

Dessert

Butter
Partybrotchen
Brot (verschiedene Sorten)

Preis pro Person (ab 15 Personen) 24,50 € (inkl.7% Mwst)
Preis pro Person (ab 10 Personen) 25,50 € (inkl.7% Mwst)

mit Warmanteil

Spargelcremesuppe
Schweinemedaillons in Champignonrahm
Chicken Wings
Balinesisches Rindergeschnetzeltes

Preis pro Person (ab 15 Personen) 27,50 € (inkl.7% Mwst)
Preis pro Person (ab 10 Personen) 28,50 € (inkl.7% Mwst)



Asiatisch - mediterranes Buffet

ab 15 Personen

Minestrone (ital. Gemiisesuppe)
oder
Tomatensuppe aus frischen Tomaten

Kaltanteil
Mango-Hihnchen-Salat
Griechischer Bauernsalat
Tomate-Mozzarella-SpieBchen mit Basilikum
Graved Lachs an Honig-Dill-Sof3e
Luftgetrockneter Schinken mit Melone

Warmanteil
Nasi-Goreng
wiirzige Ente auf scharfem Gemiise
frisches Lachsfilet auf Blattspinat,
oder
Seelachsrollchen in Zitronesof3e
Schnitzelchen mit Salbei und Schinken umhiillt
Poulardenbrustmedaillons auf Gemiise mit Tomatensauce
Spaghetti mit Ruccola und Tomatenwiirfeln
Kurkomareis
Bandnudeln
Chiabatta, versch. Baguette

uberbacken

Dessert
Tiramisu
oder
Exotischer Obstsalat mit
Limettencreme

Preis pro Person (ab 15 Personen) 29,00 € (inkl.7% Mwst)



Warmes Buffet mit Kaltanteil

Rinderbraten
Putenbrustbraten mit Sahnesof3e
Seelachsfilet gebraten in ZitronensofB3e

Gemiise
Mohrengemiise, Erbsengemiise
Blumenkohl, Champignons,
Rotkohl
Beilagen
Klo68e, Butterreis, Kartoffeln
Bruschetta-Linguini,

Dessert
Fruchtgriitze mit Vanillesof3e
Mascarponecreme

Kaltanteil
Schinken-Braten-Platte
Késeplatte
aufgeschnittene Obstvariationen
frische Gemiisesalate
versch. Feinkostsalat
Butter
Brot, Brotchen, Baguette

Preis pro Person (ab 15 Personen) 27,00 € (inkl.7% Mwst)
Preis pro Person (ab 10 Personen) 28,00 € (inkl.7% Mwst)



KJeine Beigaben

inkl.7% Mwst)

Fruchtspiel3
3,10 € / Stck.
(Schnittkdse mit 3
verschiedenen Friichten)
gefiillte Eihiilften 2,60 €/ Stck.
Schweinemedaillon mit
Fruchtspief3 4,90 € / Stck.
Hihnchenbrustmedaillon
garniert 4,90 €/ Stck
Hihnchenkeule 4,50 €/ Stck.
Hackbillchen 2,80 €/ Stck.
gefiilltes Saftschinken-
Rollchen 3,30 €/ Stck.
gefiilltes Roastbeef
Rollchen 3,60 €/ Stck.
gefiillte Pfirsichhalfte 3,60 €/ Stck.
(mit Gefliigelsalat)
Tomate-Mozzarella Spiefichen 3,00 €/ Stck.




Kleine warme Speisen

inkl.7% Mwst

Schweinslendchen im wiirzigen Bratenfond 4,50 €
kleines Steak mit Cremechampignons 4,50 €
kleines Steak mit Letscho 4,50 €
kleines Steak in Sahnesofle 4,50 €
kleines Rostbriitl mit gerosteten Zwiebeln 4,50 €
Fleischspiefichen mit Gurke und Zwiebeln 6,10 €
Ungarische Gulaschsuppe 0,251 5,50 €
Soljanka 0,251 5,50 €
Hackbillchen 3,10 €
Hihnchenkeule 4,80 €
Chicken Wings 5,80 €
kleines Party-Schnitzel 4,50 €
kleines Party-Schnitzel mit Champignons 6,50 €
kleines Putensteak mit Paprika-Sahne-Solle 5,30 €

(auch als Schweinesteak)

Saltimbocca 5,50 €
(gefiillte Steaks mit Salbei und Schinken)

Rindfleisch balinesische Art “5« 7,70 €
Foto: 8 Portionen
wiirzige Entenbrust auf scharfem
Gemiise 9,50 €
Hiahnchenbrust auf Gemiise 8,50 €

Die hier aufgefiihrten Steaks bieten wir Thnen auch in Form von Putenfleisch an,
ohne Preisaufschlag. Auf Wunsch sind die Steaks bzw. Rostbritl auch mit einem
Gewicht zu je 140-150 g erhéltlich



inkl.7% Mwst

Deftiges

Party-Schulter

auf garniertem Holzbrett 120,00 €
(fiir ca. 10-15 Personen /4-5 kg)

Spanferkel ohne Knochen

(ca. 8-9 kg Fleisch fiir ca. 12 Personen) 240,00 €
Spanferkelrollbraten — Portion 7,50 €
Mutzbraten — Portion 7,50 €
Mini-Schweinshaxe (ca. 180 g) 8,50 €
Sauerkraut — Portion 2,50 €
Chili Con Carne 8,50 €
Fleischpfanne nach ,,Art des Hauses* 8,00 €

(Schweinefleisch oder Putenfleisch, Pilze, Broccoli, M6hren)

Vegetarische Gerichte

...fertigen wir Thnen gern auf Anfrage.

Fischgerichte

Schlemmerfischpfanne mit Fisch, Gemiise 8,50 €
in Sahnesofle (ca. 250 ml)

Seelachsfilet gebraten, mit Zitronensofle 9,50 €
weiter Fischgerichte auf Anfrage



Gratin / Aufliufe

inkl.7% Mwst
Bestellungen ab 4 Portionen pro Position
Preise pro Portion

Nudelgratin 8,00 €
(Broccoli, Paprika)

Kartoffelgratin 8,00 €
(Champignons, Mohren)

Puten-Spétzle-Pfanne, iiberbacken 8,80 €
Spinat-Lachs-Auflauf auf Reibekartoffeln 8,60 €

* uvm. auf Anfrage *

Kartoffelgratin iiberbacken Spinat-Lachs-Auflauf
iiberbacken

Auf Wunsch liefern wir IThnen die Aufldufe auch ungebacken in einer entsprechenden Backform. Individuelle Wiinsche
beziiglich der Zutaten fiir diese Aufldufe (z. B. Gemiisesorten) werden gern von uns beriicksichtigt.



Beiwerk,

inkl.7% Mwst

Butter — klein (300 g) 7,50 €
Butter — grof3 (500 g) 10,90 €
Brot — geschnitten, verschiedene Sorten =™ 6,10 €
(20 Scheiben)
Party-Brotchen, verschiedene Sorten 5,90 €
Baguettesortiment, hell/dunkel 5,90 €
Obstplatte mit Friichten der
Saison (fiir ca.10 Personen) ab 58,00 €
Obstplatte mit Friichten der
Saison (fiir ca. Personen) ab 44,00 €
Obst-Gemiise-Platte
(fiir ca.10 Personen) ab 59,00 €
Obst-Gemiise-Platte
(fiir ca. 5 Personen) ab 45,00 €

Obst-und Gemiisesorten der Saison

GehacKtes roh

Gehacktes frisch mit Zwiebeln 25,80 €/kg




Kuchenangebot

hausbacken — ofenfrisch

bunte Kuchenplatte
3 kleine Stiick pro Person

Preis pro Person:

Obsttorten mit Buttercreme

Gemischte Friichte Preise pro Torte
Ananas

Mandarine

Pfirsich

Erdbeer

Buttercremetorte hell oder dunkel

TeSttngtorte Preis pro Torte:

}[OCﬁzeitStorte Preis pro Torte:

inkl.7% Mwst

Foto: Platte fiir 5 Personen

5,50 €

auf Anfrage

auf Anfrage

auf Anfrage




ge tﬁin@cmge 50t (Auf Wunsch stellen wir Thnen auch andere Getranke zur Verfiigung.)

I.  alkoholfreie Getrinke

Cola
Fruchtsaft
Fruchtsaft
Mineralwasser
Mineralwasser
Apfelschorle
Vita Cola

II. Biere
Prerimum

DR
ritzer Schwarzbier
~——Fassbier Kost. Edelpils
”’””Wﬁééb‘i‘éf‘kﬂst Schwarzbier
Clausthaler, alkoholfrei

Sternquell

II1. Weine

Weiflwein w

Rotwein = ¥
Bowle mit Fruchten

IV, Sekt ﬂ'[dusmarke)ﬂ—-—’

Sekt halbtrocken
Sekt mild
Sekt trocken

V. Warme Getrinke

Bohnenkaffee
Heifie Schokolade
Tee, verschiedene Sorten

Preise auf Anfrage

0,251 FL
1,001 FL.
0,201 FL.
0,251 FL
1,001 FL.
1,001 FI.
1,001 FI.

0,751 FL
0,751 FL
0,751 FL

1 Tasse
1 Glas
1 Glas



Lieferservice - Kosten

Die Lieferservice — Kosten richten sich nach dem Anfahrtsweg und dem
Umfang des Auftrages.

Bitte erfragen Sie diese in unserem Partyservice — Verkaufsbiiro.




Partyservice Gera
Inhaber Michael Pollok
Berliner Strafle 157
07546 Gera

Geschiftsbedingungen fiir den Partyservice

Unsere Lieferbedingungen

Wir beliefern Sie taglich, auch an den Wochenenden und Feiertagen in der Zeit von 6:00 — 22:00 Uhr. Bei Anlieferung bzw.

Ubergabe der Ware ist diese sofort vom Kéufer auf OrdnungsmiBigkeit zu iiberpriifen. Beschidigungen oder Fehlmengen sind auf dem
Lieferschein zu vermerken. Beanstandungen miissen am selbigen Tag der Anlieferung bis 22:00 Uhr beim Kundendienstpersonal,

per Anruf (auch Anrufbeantworter) oder per Fax erfolgen, da es sich um frische, ohne Konservierungsstoffe behandelte Ware handelt. Wir
lagern die Waren bei +4 bis +6°C und garantieren Ihnen somit die Anlieferung frischer Waren. Die Anlieferung in Gartenanlagen kann nur
bei ausreichender Zufahrtmdglichkeit fiir Kleintransporter zugesichert werden. Die Ubergabe der erfolgt am Haupteingang der jeweiligen
Gartenanlage. Alle Waren miissen vom Kunden als Warenempfénger quittiert werden. Geringfiigige Lieferungsverzo gerungen,
insbesondere bei hoherer Gewalt (z. B. Stérungen im Straenverkehr), berechtigen nicht zur Abnahmeverweigerung oder

Kiirzung des Preises der von uns gelieferten Waren.

Unsere Zahlungsbedingungen

Alle im Katalog angegebenen Preise kdnnen saisonalen Schwankungen unterliegen. Unsere Rechnungen sind sofort bei
Auftragsbestitigung oder bei Erhalt der Ware zahlbar. Bei GroBauftrigen ist 50 % der Gesamtsumme Vorkasse zu zahlen.

Ihre Riickgabe von Leihgut.

Die Riickgabe des Leihgutes muss bis spitestens eine Woche nach der Warenanlieferung erfolgen bzw. deren Abholung mit dem
Kundendienst des Partyservice schriftlich vereinbart werden. Bleibt die Riickgabe des Leihgutes durch den Kunden trotz seiner
Zusicherung aus, wird das Leihgut vom Kundendienst kostenpflichtig abgeholt. Der Kunde ist verpflichtet die Leihgegenstinde (z. B.
Thermobehilter, Platten, Servierbretter u. 4.) pfleglich zu behandeln und in grob gereinigtem Zustand so zur Abholung bereitzustellen,
dass sie vor Zerstorung und Schéiden geschiitzt sind und von keinem dritten mitgenommen werden konnen. Zur Sicherstellung von
Verlust ist auf jedem Lieferschein die Anzahl der jeweiligen Leihgegenstéinde bei Lieferung und Riickgabe zu notieren. Beschidigtes oder
fehlendes Leihgut bzw. Ausstattung wird dem Kunden in Rechnung gestellt.

Garantie

Unsere Frischmeniis und Feinkostartikel werden von uns gemeinsam mit Fachpersonal fiir Erndhrung entwickelt und produziert.
Hochwertige Zutaten, sorgfiltige Auswahl der Frischeprodukte und eine langjéhrige Erfahrung garantieren unseren Kunden gesunde,
schmackhafte Erndhrung und Freude am Essen. Der Betrieb steht unter Kontrolle der zustindigen Behorden und der freiwilligen
Selbstkontrolle.

Kurzfristige Bestellungen (Bestellungen innerhalb eines Tages)

Auf Grund des erhohten Aufwandes und der hoheren Kosten bei der Besorgung der Waren bei Bestellungen innerhalb eines Tages,
behalten wir uns vor, einen Aufschlag (z.B. belegte Brotchen, Baguette usw. um 0,05 €) zu erheben.

Sonstiges

Das ,,Braten im Freien® erfolgt saisonbezogen in den Monaten April bis Oktober. In der Wintersaison werden die betreffenden Speisen
in unserem Stammhaus zubereitet.

Gerichtsstand

Erfiillungsort und Gerichtsstand sind Gera.



